30. Oktober | 18 Uhr
Winzerabend mit dem Weingut Hofflin

2. November | ab 12 Uhr | 59,- p.P.
Unser Sonntagsbraten
o Vorreservierung erforderlich

14. November | 18 Uhr | 79,- p.P.
Gaumenklang mit Haas | Klaiber | Schnitzer
inkl. 1 Glas Sekt, 3-Gang-Menii, Wasser & Kaffee
Das Kurhaus wird in stimmungsvolle Jazzklange gehiillt.
» Vorreservierung erforderlich

20. November | ab 17:30 Uhr
Afterwork mit DJ wayne.scratchzky
Tacos, Tanne & Glihquila

7. Dezember | ab 12 Uhr | 59,- p.P.
Sonntagsbraten X-Mas-Edition
Musikalische Begleitung von Lena Bauerle
am Fligel
» Vorreservierung erforderlich

14. Dezember | ab 12 Uhr | 79,- p.P.
Gaumenklang Advents-Edition
inkl. 1 Glas Sekt, 3-Gang-Menii, Wasser & Kaffee
Duo ,Danca Lite* - stilvoller Jazz und feine Bosanova-Klange
o Vorreservierung erforderlich

21. Dezember | ab 12 Uhr | 79,- p.P.
Gaumenklang Advents-Edition
inkl. 1 Glas Sekt, 3-Gang-Menii, Wasser & Kaffee
Duo ,Danca Lite" - stilvoller Jazz und feine Bosanova-Klange
» Vorreservierung erforderlich

25. Dezember | 12-15 Uhr | 79,- p.P.

26. Dezember | 12-15 Uhr | 79,- p.P.
+Weihnachten im Kurhaus - Die ganze Gans*
Festliches Sharing-Weihnachtsmenii
inkl. 1 Glas Sekt, Wasser & Kaffee
»* Vorreservierung erforderlich

31. Dezember | 18-22:30 Uhr
A-la-carte-Specials
»* Vorreservierung erforderlich

NATURPARK-

6 Schmeck den Siiden
Gastronomen
Baden-Wiirttemberg

Wir kochen mit dem besten, was die Region und die Saison
uns schenkt. Mit Liebe, Sorgfalt und Respekt gegeniiber Mensch,
Tier und Natur. Lassen Sie sich iiberraschen. 3R 35K,

Herr Dr. Thielemann
Bad Dirrheim
Aasener Wild

Biiffel Bill
Singen
Weiderind vom Bodensee
Steingruben Hof
Tim und Isa
St. Peter
Gliickliche Weidehtlihner
Familie Reichmann
Langental
Schweinefleisch
Butter Boyz
Regen
Bio Butter
Hof Klausmann
Obereschach
Eier, Kartoffeln und Blumen
Montlerei
Bad Dirrheim
Lokales Gemiise und Salate
Ewald Fiirst
Hori

Obst und Gemiise vom Bodensee

Zizzi Siudfriichte
Tuningen

Obst und Gemiise aus Sizilien

Passion Triiffel
Familie Pfiiller
Kappel

Fischmarkt Koch
Insel Reichenau
Frombaar
Hiifingen
Kase, Joghurt
Antoni Hof
Bad Dirrheim
Milch, Weiderind

KUR- UND BADER
GmbH Bad Durrheim

TOURISMUS BADER EVENTS

WO MODERNE KUCHE AUF REGIONALE WURZELN TRIFFT

Aktuelle Speisekarte, Events und vieles
mehr direkt auf Ihr Handy? Melden Sie
sich fur unseren WhatsApp-Newsletter an:




Negroni 11,-

Gin - Wermut - Campari
Campari Orange 8,-

mit frischem Orangensaft

Americano 8,-
Dr. Jaglas herber Hibiskus - San Bitter - Soda

Gin Tonic 8,-
Jorg Geiger Bitter - Thomas Henry Tonic

Sparkling Juicy Tea 6,-
Weiller Tee - Quitte
Apfel-Heidelbeer-Kirsch Secco 6,-

n.Vv. Glas Winzersekt 9,-

2022 Grauburgunder B si-18,-

Schafer Heinrich | Heilbronn, Wiirttemberg
2023 Chardonnay Handwerk 5,- 110,-

Sven Leiner | Ilbesheim, Pfalz
2022 Riesling Ruppertsberg 9,- 118,-

Dr. Biirklin-Wolf | Wachenheim, Pfalz

2020 Chenin Blanc 10,- 1 20,-
Fournier Longchamp | Loire | Frankreich

2022 ROSE Léss | Lehm Il 4519,-
Weingut Hofflin | Botzingen, Baden

2022 Spatburgunder 4,-18,-
Kobelin | Eichstetten, Baden
2023 Primitivo Cantele 5,- 110,-
Cantele | Guagano, Apulien, Italien
2017 Rufus Cuvée Prestige 9,- 118,-
(Merlot | Cabernet Sauvignon/ Franc)
Weingut Hofflin | Botzingen, Baden
2022 Saumur Champigny la Folie 10,- | 20,-
(Cabernet Franc)
Chateau Yvonne | Loire | Frankreich

Fir mehr Auswahl an Flaschenweinen
reichen wir lhnen gerne unsere Weinkarte.

Terrine von der Schlachtplatte 7,-

Aasener Hirschsalami 4,-

Kiirbis-Parmesan-Krokette 3,-

Kirschtomaten in Gazpacho eingemacht 5,-

Gezupfte geraucherte Forelle mit Meerrettich und Dill 4,-
Hausgemachtes Sauerteigbrot mit Butter 5,-

Knuspriges Kase-Sandwich | 5,-

Sauerteigbrot - Comté - Gruyére - Bergkase

Der fiirstliche Schnitzelwecken 9,-

Knuspriger Schweinerlicken - Brioche - asiatisches Sauerkraut

Das kleine Kurhaus-Vesper 14,-
Ausgewahlte hausgemachte Spezialitaten

Das Gold der Baar | 13,-

Gelbe Beete - goldene Milch - knuspriger Griinkohl

Halber Kopfsalat in Karotten-Vinaigrette °/ 11,-

Spritziges Karottendressing - Zwiebel - Minze

Cesar-Salat - das Original | 13,-

nach Cesare Cardini

Knackiger Romana Salat - Croltons - hausgemachtes Dressing
+ saftig gegrilltes Rindersteak 180g 19,-
+ gegrillte franzosische Jakobsmuschel 5,- | Stk.

Matjes in pikanter griiner SofBe 14,-

Apfel - Zwiebel - Krauter

Ohne Vitello ohne Tonnato 15,-
Duroc-Schwein - Raucheraal - Meerrettich

Handgeschnittenes Rindertatar 16,-
Schnittlauch - knusprige Kartoffelchips

Ceviche vom Wolfsharsch 16,-
Limette - Zwiebel - Chili - Koriander

Biiffel-Burrata | 14,-
Geschmorte Paprika - gereifter Balsamico

Wie beim Sonntagsbraten: gemeinsam am Tisch sitzen, Schiisseln
und Platten in die Mitte gestellt, jeder darf probieren, teilen und
genieBen. Wir interpretieren diese Tradition neu - mit feinen,
saisonalen Kostlichkeiten voller Uberraschungen.

Das Menii servieren wir nur tischweise - fiir ein gemeinsames Ge-
nusserlebnis. Pro Gang servieren wir lhnen mehrere Kostlichkeiten.

2 Gange 49,- p.P. | 3 Gange 59,- p.P. | 4 Gange 69,- p.P.

Auf Allergien & Unvertraglichkeiten und lhre personlichen Wiinsche gehen
wir selbstverstandlich ein.

Unser frankisches Schaufele 24,-
Duroc-Schwein - pikanter Gurkensalat - Bratenjus

Rinderroulade katalanischer Art 23,-
Zwiebel - Mandel - Pfifferlinge

Gedampfte asiatische Maultaschen | 22,-
mit Kiirbis gefiillt - Pilzbriihe - Chili-Erdnuss-0l

Knuspriges Kalbsbries 28,-
Triffeljus - Schwarzwald-Miso - Kastanien

Zander 26,-
Alblinsen - Rieslingsauce - Speck X.0. - Sauerampfer

Krauterseitlinge pikant gewiirzt 7/ 22,-
Geraucherte Butter - knuspriges Spiegelei - Bio Sojasofle

+ gegrillte franzosische Jakobsmuschel 5,- | Stk.

Das Zwiebelsteak 26,-
Saftige Rinderhiifte - wiirzige Zwiebelkruste - Pfefferjus

Aasener Hirsch gebraten & geschmort 28,-
Rosenkohl - Cognac-Quitte - schwarzer Pfeffer

Der kleine feine Zwiebelkuchen | 23,-
karamellisierte Schalotten - knuspriger Blatterteig
Steinpilz-Duxelle

Wildschwein-Klopse nach Konigsberger Art 23,-
Kaperncreme - spritzig angemachte gelbe Beete

Goldbraune Spatzle aus der Pfanne 6,-

Goldene hausgemachte Pommes frites 6,-
Buttriges Kartoffelpiiree 7,-

Zarte glasierte Karotten 5,-

Frischer Blattspinat in Knoblauchol geschwenkt 5,-
Kleiner feiner Beilagensalat 4,-

alles zum Teilen in die Tischmitte serviert

400gr Rib-Eye-Steak 29,- p.P.

21 Tage gereiftes Weiderind vom Bodensee

Miso Mayonnaise - Pfefferjus - geschmorte Paprika

Schwarzwalder Misu 12,-
Tiramisu trifft Schwarzwalder Kirschtorte

Omas Apfelkuchen 2.0 12,-
Apfelkompott - Vanillecréme - Haselnuss

Kugel hausgemachtes Eis oder Sorbet 3,-
Vanille - Kirsche - Himbeere - Joghurt

Sie haben Allergien oder Unvertraglichkeiten?
Sprechen Sie uns einfach an. Wir helfen gerne weiter!
Die Allergikerkarte erhalten Sie auf Wunsch.



